
O Tacho pa� a Mesa
RISOTTO DE COGUMELOS SHIITAKE 16€ 
Porque os vegetarianos também merecem

ARROZ OU MASSADA DE PEIXE E CAMARÃO 23€ 
Não precisa de invenções - peixe, camarão, arroz 
ou massa fresca artesanal

ARROZ NEGRO DE LULA E CAMARÃO 
C/ MAIONESE DE ALHO E LIMA 23€
Negro como a noite e bom como o dia

CALDO VERDE DESFEITO
C/ CHOURIÇO DE PORCO PRETO 6€ 
É verde… mas até os ben��quistas adoram!

GASPACHO ANDALUZ 
C/ LEGUMES DA HORTA 6€ 
Não aquece, não arrefece… refresca!

As Sopas

CASCAS DE BATATA 
C/ MAIONESE DE MANJERICÃO 5€ 
Para os saídos da casca

PEIXINHOS DA HORTA 
COM AIOLI DE CHIPOTLE 8,5€
Verdes por dentro, viciantes por fora

PIMENTOS PADRÓN 7,5€
Uns picam outros nón 

CHOURIÇO DE PORCO PRETO ASSADO (1/2) 8€ 
À meia dose é mais barato  

ANTIGOS OVOS ROTOS DE COGUMELOS E PORCO PRETO 13€
Ótimos como é costume 

NOVOS OVOS ROTOS DE ESPARGOS E PORCO PRETO 13€
Uns ovos rotos nunca vêm só

MINI-PREGUINHOS DE BOCHECHA DE PORCO PRETO 16€ 
São 2, porque vai querer repetir!

CHOCO FRITO C/ MAIONESE DE ALHO NEGRO  16,5€
Frito da cabeça aos pés 

POLVO À GALEGA E ALFACINHA 16€
Dois num só, seguro que és bueno

GAMBAS AL AJILLO 18€ 
Sempre certo! Nunca falha!

AMÊIJOA BOA À BULHÃO PATO 32€
Boa como o milho 

PICA PAU DE NOVILHO 18€
Pica aqui, molha ali

Couvert
SACOLA DE PÃO TRADICIONAL 4€
Azeite extra virgem

PETISCO DO CHEFE 6€
Surpresa!

AZEITONAS MARINADAS 3€
Marinadas com citrinos e alho

PRESUNTO PORCO PRETO BOLOTA 17€
64 meses de cura

Os Nossos 
Acompanhamentos
BATATA DA HORTA | BATATA FRITA 4€

SALADA DA ESTAÇÃO 4€ 

SALADA DE PIMENTOS ASSADOS 4€  

LEGUMES SALTEADOS 4€  

ARROZ BRANCO 4€

SALADA MONTANHEIRA
COM TOMATE CORAÇÃO DE BOI 4€ 

Da Grelha Pa� a Mesa
PEIXE GRELHADO AO PESO
TODOS OS DIAS FRESCO
VEJA A BANCA DO CHEF
Seguindo a tradição... grelhamos no carvão!

POLVO NA GRELHA COM PIMENTOS PADRON 30€ 
Tão quente que nem o carvão aguenta

CAMARÃO TIGRE GIGANTE GRELHADO 
C/ MANTEIGA DE LIMÃO, ERVAS E MALAGUETA 39€
Gigante de bom

ESPETADA DE COXAS DE FRANGO 16€ 
“piu-piu”

TANGA DE PORCO PRETO 19€
“oinc-oinc”

ESPETADA DE VITELA BRANCA  22€
Belos nacos 

NACO DE NOVILHO IBÉRICO (2 PAX) 48€
“muuu-muuu”

(Todos os grelhados são acompanhados por Batata da Horta)

Petisque, Ba�lhe e Torne a Dar

IVA INCLUIDO À TAXA LEGAL EM VIGOR



Snack, shuffle and give again

VAT INCLUDED

From the Pot 
to the Table
MUSHROOM SHIITAKE RISOTTO 16€ 
Because vegetarians deserve it too

FISH AND PRAWN RICE OR PASTA 23€
No need for embellishments — ��sh, prawns, rice or 
freshly made artisan pasta

SQUID INK RICE WITH PRAWNS, 
GARLIC AND LIME MAYONNAISE 23€ 
Black as night and good as day

CALDO VERDE SOUP 
WITH IBERIAN PORK CHORIZO 6€
It’s green, but even ben��quistas love it!

ANDALUZ GAZPACHO 6€
Not hot, not cold… just refreshing

Soups

POTATO PEEL CHIPS 
WITH BASIL MAYONNAISE 5€ 
For the bold and peeled

PEIXINHOS DA HORTA 
WITH CHIPOTLE AIOLI 8,5€
Green inside, addictive outside

PADRÓN PEPPERS 7,5€
Some are hot, some are not

GRILLED BLACK PORK CHORIZO (1/2) 8€
Half-price is cheaper!

OLD-SCHOOL BROKEN EGGS WITH MUSHROOMS 
AND IBERIAN BLACK PORK 13€
Great, as usual 

NEW BROKEN EGGS WITH ASPARAGUS 
AND IBERIAN BLACK PORK 13€
Broken eggs never come alone 

MINISTEAK SANDWICH OF IBERIAN PORK CHEEK 16€
Two, because you will want to repeat

FRIED CUTTLEFISH WITH BLACK GARLIC MAYONNAISE 16,5€
Fried from head to toe

“ALFACINHA” & GALICIAN STYLE OCTOPUS 16€
Two in one, seguro que és bueno

PRAWNS AL AJILLO 18€
Always right! Never fails!

GOOD CLAMS BULHÃO PATO STYLE 32€
As good as corn

BEEF PICA-PAU 18€
Dip here, soak there

From the Grill 
to the Table
GRILLED FISH BY THE KG
FRESH EVERY DAY
SEE THE CHEF’S BANK
Following tradition... we grill over charcoal! 

GRILLED OCTOPUS WITH PADRÓN PEPPERS 30€ 
So hot that even charcoal can't take it

GRILLED GIANT TIGER PRAWN
WITH LEMON, HERB AND CHILLI BUTTER 39€   
Big in size, even bigger in taste

CHICKEN DRUMSTICK SKEWER 16€
“piu-piu”

BLACK PORK TENDERLOIN 19€  
“oinc-oinc”

WHITE VEAL SKEWER 22€
Generous, tender cuts you’ll love

IBERIAN BEEF STEAK (2 PAX) 48€
“muuu-muuu”

(All grilled meats are accompanied by Horta potatoes)

Our Side Dishes
POTATOES À LA HORTA | FRENCH FRIES 4€

SEASONAL SALAD 4€ 

ROASTED PEPPER SALAD 4€  

SAUTÈED VEGETABLES 4€  

WHITE RICE 4€

MONTANHEIRA SALAD 4€ 
with tomato

Couvert
TRADITIONAL BREAD 4€
Extra virgin olive oil

CHEF'S APPETIZER 6€
Surprise!

MARINATED OLIVES 3€
Marinated with Citrus Zest and Garlic

IBERIAN PORK PROSCIUTTO 17€
64 months cure



Sumos Natu�is
SUMOS NATURAIS 5,5€
Pergunte-nos que sabores temos disponíveis 

LIMONADA 4€
com hortelã

1L ICE TEA CASEIRO 3,5€
Todos os dias temos algo novo, pergunte-nos

Águas e Refrige�ntes
ÁGUA S/GÁS
3€ 0,35L | 4,5€ 1L

ÁGUA COM GÁS 
3€ 0,25L | 4,5€ 0,75L

ÁGUA  TÓNICA 3€

COCA - COLA 3,5€
Normal | Zero

SPRITE 3,5€

Sangria
BRANCA OU TINTA 16€  

ESPUMANTE COM FRUTOS VERMELHOS 22€ 

Cafetaria 
CAFÉ | DESCAFEINADO | CHÁS E INFUSÕES 2€

CAFÉ DUPLO | GALÃO | MEIA DE LEITE 2,5€

CAPUCCINO 3€

Licores & Aguardente 
VERMUTH SOBERBO 5€

BEIRÃO | BAILEYS | AMÊNDOA AMARGA 6€

ANTIQUA | C.R.F 10€

Cervejas
HEINEKEN 
3€ IMPERIAL | 3,5€ GARRAFA | 5,5€ CANECA  

HEINEKEN 3,5€
SEM ÁLCOOL

BANDIDA DO POMAR 0,33L 3,5€ 

Cocktails
CAIPIRINHA | CAIPIROSKA 10€
Cachaça | vodka, açucar amarelo e lima

MARGARITA 10€
Tequila, triple sec, sumo de limão e xarope de açúcar

MOJITO 10€
Rum, xarope de açucar, hortelã e soda

EXPRESSO MARTINI 12€
Vodka, licor de café e café

PERGUNTE-NOS PELA NOSSA 
SELEÇÃO DE COCKTAILS SIGNATURE

Whiskeys

CUTTY SARK 6€

JAMESON 8€

JOHNNIE WALKER RED LABEL 8€

JACK DANIELS 8€

DEWARS CARIBBEAN SMOOTH 12€

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12€

Gins
Servido com água tónica e botânicos

BOMBAY SAPPHIRE 10€

TANQUERAY 12€

MARTIN MILLER´S 14€

OXLEY 16€

MONKEY 47 18€

Fortificados
PORTO TAWNY DALVA 3€

MADEIRA JUSTINO´S 3 ANOS 4€

COLHEITA TARDIA RAVASQUEIRA LH 4€

VINHO CARCAVELOS VILLA OEIRAS 
7 ANOS 5€

PORTO LBV QUINTA NOVA 2014 5€

PORTO 10 ANOS POÇAS 6€

MOSCATEL 10 ANOS SVP 8€

PORTO 20 ANOS QUINTA DO VALLADO 10€



Natu�l juices
NATURAL JUICE 5€
Feel free to ask about our available ��avors 

LEMONADE 3€
with mint

1LT ICE TEA HOMEMADE 3€
Every day we have something new — just ask us!

Wate� and soft drinks
STILL WATER 
2,5 € 0,35L | 4€ 1L

SPARKLING WATER
2€ 0,25L | 4€ 0,75L

TONIC WATER 2,75€

COCA-COLA 2,5€
Normal | Zero

SPRITE 2,5€

Bee�
HEINEKEN 
2,5 € DRAFT BEER | 3€ BOTTLE | 5€ MUG

HEINEKEN 2,5 €
ALCOHOL FREE

BANDIDA DO POMAR CIDER 0,33L 3€ 

Sangria
WHITE OR RED 15€  

RED FRUITS SPARKLING SANGRIA 20€ 

Coffee Station
COFFEE | DECAF | TEAS AND INFUSIONS 2€

AMERICANO / LATTE 2,5€

CAPUCCINO 3€

Liqueu� & Spirits 
VERMUTH SOBERBO 5€

BEIRÃO | BAILEYS | BITTER ALMOND LIQUEUR 6€

ANTIQUA | C.R.F 10€

Cocktails
CAIPIRINHA | CAIPIROSKA 10€
Cachaça | vodka, brown sugar and lime

MARGARITA 10€
Tequila, triple sec, lemon juice and sugar syrup

MOJITO 10€
Rum, sugar syrup, mint, and soda

EXPRESSO MARTINI 12€
Vodka, co�fee liqueur and co�fee

ASK US ABOUT OUR SELECTION 
OF SIGNATURE COCKTAILS

Whiskeys

CUTTY SARK 6€

JAMESON 8€

JOHNNIE WALKER RED LABEL 8€

JACK DANIELS 8€

DEWARS CARIBBEAN SMOOTH 12€

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12€

Gins
Served with tonic water and botanicals

BOMBAY SAPPHIRE | BRAMBRE 10€

TANQUERAY 12€

MARTIN MILLER´S 14€

OXLEY 16€

MONKEY 47 18€

Fortified
PORTO TAWNY DALVA 3€

MADEIRA JUSTINO´S 3 ANOS 4€

LATE HARVEST RAVASQUEIRA LH 4€

CARCAVELOS WINE VILLA OEIRAS 
7 ANOS 5€

PORTO LBV QUINTA NOVA 2014 5€

PORTO 10 ANOS POÇAS 6€

MOSCATEL 10 ANOS SVP 8€

PORTO 20 YEARS VALLADO FARM 10€



Vinho B�nco

FRESCOS E ACÍDULOS

ESPÍRITO LAGOALVA
SAUVIGNON + ARINTO, TEJO  
5€ COPO | 17€ GARRAFA

MONTINHO SÃO MIGUEL
ALENTEJO
5€ COPO | 17€ GARRAFA

AZUL DE VENTOZELO 20€
DOURO
 
VALLADO PRIMA 26€
 DOURO

FLORÃO 28€
DOURO

QUINTA DO VENTOZELO 30€
VIOSINHO, DOURO

GÉNESE ALVARINHO 36€
VERDE

ENCORPADOS SEM MADEIRA
    
MAC 23€
ALENTEJO

VALLADO TRÊS MELROS 25€
DOURO

TABOADELLA VILLAE 30€
DÃO

  

ENCORPADOS COM MADEIRA

HORÁCIO SIMÕES TRADIÇÃO 20€
SETÚBAL

HERDADE SÃO MIGUEL C. SELECIONADA 
21€ 
ALENTEJO

LAGOALVA RESERVA 26€
ARINTO & CHANDONNAY, TEJO 

RAVASQUEIRA RESERVA DA FAMÍLIA 26€
ALENTEJO
    
QUINTA DA PEDRAGOSA 35€ 
ALGARVE 

TABOADELLA RESERVA  37€  
ENCRUZADO, DÃO 
 
POÇAS 40€
RESERVA, DOURO

MAÇANITA 45€
RESERVA, DOURO

PALPITE 50€
ALENTEJO

QUINTA DO VALLADO  55€
RESERVA, DOURO

POÇAS BRANCO DA RIBEIRA  135€
DOURO

Vinho Rosé

QUINTA DE VENTOZELO
DOURO
5€ copo | 16€ garrafa

ALTANO 18€
DOURO

POMPOM 20€
ALENTEJO

PERGUNTE PELA NOSSA SELEÇÃO 
SEMANAL DE VINHOS A COPO, 
ESCOLHA DO ENÓLOGO



White wine

FRESH AND ACIDIC

ESPÍRITO LAGOALVA
SAUVIGNON + ARINTO, TEJO  
5€ CUP | 17€ BOTTLE

MONTINHO SÃO MIGUEL
ALENTEJO
5€ CUP | 17€ BOTTLE

AZUL DE VENTOZELO 20€
DOURO
 
VALLADO PRIMA 26€
 DOURO

FLORÃO 28€
DOURO

QUINTA DO VENTOZELO 30€
VIOSINHO, DOURO

GÉNESE ALVARINHO 36€
VERDE

FULL BODIED WITHOUT WOOD
    
MAC 23€
ALENTEJO

VALLADO TRÊS MELROS 25€
DOURO

TABOADELLA VILLAE 30€
DÃO

  

Rose Wine

QUINTA DE VENTOZELO
DOURO
5€ cup| 16€ bottle

ALTANO 18€
DOURO

POMPOM 20€
ALENTEJO

PERGUNTE PELA NOSSA SELEÇÃO 
SEMANAL DE VINHOS A COPO, 
ESCOLHA DO ENÓLOGO

ENCORPADOS COM MADEIRA

HORÁCIO SIMÕES TRADIÇÃO 20€
SETÚBAL

HERDADE SÃO MIGUEL C. SELECIONADA 
21€ 
ALENTEJO

LAGOALVA RESERVA 26€
ARINTO & CHANDONNAY, TEJO 

RAVASQUEIRA RESERVA DA FAMÍLIA 26€
ALENTEJO
    
QUINTA DA PEDRAGOSA 35€ 
ALGARVE 

TABOADELLA RESERVA  37€  
ENCRUZADO, DÃO 
 
POÇAS 40€
RESERVA, DOURO

MAÇANITA 45€
RESERVA, DOURO

PALPITE 50€
ALENTEJO

QUINTA DO VALLADO  55€
RESERVA, DOURO

POÇAS BRANCO DA RIBEIRA  135€
DOURO



LIGEIROS E MACIOS

ESPÍRITO LAGOALVA
TEJO
5€ COPO | 16€ GARRAFA

CICONIA
ALENTEJO
5€ COPO | 17€ GARRAFA

MONTE DA RAVASQUEIRA
ALENTEJO
5€ COPO | 16€ GARRAFA

AZUL DE VENTOZELO 20€
DOURO
 
TRAVA-LÍNGUAS 24€
DOURO

ENCANTADO 28€
ALENTEJO

ENCORPADOS COM TANINO REDONDO    

HERDADE SÃO MIGUEL C. SELECIONADA 21€ 
ALENTEJO

CASA DO CADAVAL COLHEITA 24€ 
TEJO

RAVASQUEIRA RESERVA DA FAMÍLIA 25€
ALENTEJO

TABOADELLA VILLAE 30€
DÃO

QUINTA DO VENTOZELO 32€
SYRAH UNOAKED, DOURO

QUINTA NOVA COLHEITA 34€
DOURO

COM MADEIRA E RETROGOSTO

RAVASQUEIRA 32€
VINHA DAS ROMÃS, ALENTEJO 
    
QUINTA DO VENTOZELO  34€ 
BLEND, DOURO  
  
TABOADELLA  38€  
RESERVA ALFROCHEIRO, DÃO  

QUINTA DO VENTOZELO ESSÊNCIA 45€  
DOURO

MAÇANITA RESERVA 50€  
DOURO

QUINTA DO VALLADO 55€  
TOURIGA NACIONAL, DOURO

DEZOITO BY MANICHE 65€  
DOURO

VINHOS ESPECIAIS

HERDADE SÃO MIGUEL 60€
ESQUECIDO, ALENTEJO 
    
POÇAS  62€ 
FORA DE SÉRIE ORANGE WINE, DOURO  
  
POÇAS VINHA DA ROGA  64€  
FORA DE SÉRIE, DOURO   

HERDADE S. MIGUEL  120€ 
FRIENDS COLLECTION, ALENTEJO

TABOADELLA 160€
GRANDE VILLAE, DÃO

Espu�nte e Champanhe

SÃO DOMINGOS  20€
BRUTO

ELPÍDIO SUPERIOR 38€
BRUTO

LOPO DE FREITAS  52€
BRUTO

AR LENOBLE  75€ 
BRUT INTENSE

BILLECART SALMON 110€   
PERGUNTE PELA NOSSA SELEÇÃO 
SEMANAL DE VINHOS A COPO, 
ESCOLHA DO ENÓLOGO

Vinho Tinto



WITH WOOD AND AFTERTASTE

RAVASQUEIRA 32€
VINHA DAS ROMÃS, ALENTEJO 
    
QUINTA DO VENTOZELO  34€ 
BLEND, DOURO  
  
TABOADELLA  38€  
RESERVA ALFROCHEIRO, DÃO  

QUINTA DO VENTOZELO ESSÊNCIA 45€  
DOURO

MAÇANITA RESERVA 50€  
DOURO

QUINTA DO VALLADO 55€  
TOURIGA NACIONAL, DOURO

DEZOITO BY MANICHE 65€  
DOURO

SPECIAL WINES

HERDADE SÃO MIGUEL 60€
ESQUECIDO, ALENTEJO 
    
POÇAS  62€ 
FORA DE SÉRIE ORANGE WINE, DOURO  
  
POÇAS VINHA DA ROGA  64€  
FORA DE SÉRIE, DOURO   

HERDADE S. MIGUEL  120€ 
FRIENDS COLLECTION, ALENTEJO

TABOADELLA 160€
GRANDE VILLAE, DÃO

Sparkling 
wine and champagne

SÃO DOMINGOS  20€
BRUTO

ELPÍDIO SUPERIOR 38€
BRUTO

LOPO DE FREITAS  52€
BRUTO

AR LENOBLE  75€ 
BRUT INTENSE

BILLECART SALMON 110€   
ASK ABOUT OUR WEEKLY SELECTION 
OF BY-THE-GLASS WINES, 
THE WINEMAKER'S CHOICE

SOFT AND SMOOTH

ESPÍRITO LAGOALVA
TEJO
5€ CUP | 16€ BOTTLE

CICONIA
ALENTEJO
5€ CUP | 17€ BOTTLE

MONTE DA RAVASQUEIRA
ALENTEJO
5€ CUP | 16€ BOTTLE

AZUL DE VENTOZELO 20€
DOURO
 
TRAVA-LÍNGUAS 24€
DOURO

ENCANTADO 28€
ALENTEJO

FULL BODIED WITH ROUND TANNINS

HERDADE SÃO MIGUEL C. SELECIONADA 21€ 
ALENTEJO

CASA DO CADAVAL COLHEITA 24€ 
TEJO

RAVASQUEIRA RESERVA DA FAMÍLIA 25€
ALENTEJO

TABOADELLA VILLAE 30€
DÃO

QUINTA DO VENTOZELO 32€
SYRAH UNOAKED, DOURO

QUINTA NOVA COLHEITA 34€
DOURO

Red wine



Sobremesas
Tudo light!

ARROZ DOCE CREMOSO OU 
LEITE CREME DE LARANJA QUEIMADO
Ora um ora outro | Queimadinho ao momento
5,5€

MOUSSE DE CHOCOLATE 70% 
COM MOLHO BAUNILHA
O amargo no ponto certo, a baunilha no sítio certo
5,5€

FONDANT DE CARAMELO
Um fondant nunca vem só 
Sem gelado 5,5€  |   Com gelado +3,5€

PUDIM ABADE DE PRISCOS 
Este pudim dá uma abada
6€

FRUTA LAMINADA
Fresca, claro!
5,5€

GELADOS ARTESANAIS CASA DO MARQUÊS Casei-
ros, exclusivos e deliciosos!
Chocolate | Baunilha | Morango | Ananás c/ Manjericão |
Torta de Azeitão | Outros sabores conforme disponibilidade
3,5€ a bola



Desserts
All light!

CREAMY RICE PUDDING OR 
ORANGE BURNT CREAM 
One or another| Burned at the moment
5,5€

70% CHOCOLATE MOUSSE 
WITH VANILLA SAUCE
The mousse that comes to you… nice and slow
5,5€

CARAMEL FONDANT
A fondant never comes alone 

Without ice cream 5,5€  |   With ice cream +3,5€

ABADE DE PRISCOS PUDDING 
This pudding beats them all
6€

SLICED FRUIT
Fresh, of course!
5,5€

HANDMADE ICE CREAM CASA DO MARQUÊS 
Homemade, exclusive and delicious!
Chocolate | Vanilla | Strawberry | Pineapple with Basil 
| Azeitão Tart | Other ��avors according to availability
3,5€ a scoop


